
R E S T A U R A N T

AMB SALSA ESPINALER

Olives amanides

Anxoves del Cantàbric (ud)

Seitons amb vinagre

Amanida russa
amb anguila fumada

Musclos al vapor

RACIÓ     

3,50

 3,75 

9,20

10,80 

9,00 

MITJA

...

...

6,20

7,30

6,10 

PER A PICAR

Pernil ibèric D.O. Jabugo

Braves amb salsa original 

Calamarcets a l’andalusa 

Croquetes de pernil (6ud)

Pop a la gallega amb base
de trinxat de la Cerdanya

Won-ton de llagostins
y maionesa de llima (6ud)

Gambes a l'allet

Xips de carxofa del Prat 
i flor de sal

Ous estrellats amb 
cecina de Lleó

Pa de coca amb tomàquet

 RACIÓ MITJA

25,20     16,90  

  7,60      5,10 

 13,80   9,30  

  11,80    6,50  

20,40    13,70  

  11,80              8,00 

 15,80              10,60 

  6,80               4,20 

 12,80     8,00 

  2,95   

Amanida tèbia de bolets i vinagreta de gerds      12,80      7,90 

Amanida de tomàquet local, ventresca i ceba tendra amb olivada    13,80            7,90 

Xató de bacallà, anxoves i olives amb salsa de romesco      12,50           6,80 

Burrata amb tomàquets semi confitats i oli d'alfàbrega     14,90                ...

Amanida d'alvocat cruixent, salmó, ricota i salsa de iogurt                14,50               7,90 

AMANIDES (per compartir… o no!)

CARTA

CUINA SENSE FRONTERES PER COMPARTIR

Caneló de gambes a l'estil thai                      16,90            

Fondue de Brie al forn i mel d'herbes aromàtiques                   13,80   

Hummus d'albergínia i iogurt servits amb papadum                     11,40           

Quesadillas de pollastre, alvocat i formatge fresc amb un punt picant                 12,80  

Tàrtar de tonyina vermella amb alvocat, cítrics, brots tendres i salsa ponzu              19,60 

Raviolis de bolets amb crema trufada de ceps                   16,80   

          

CAT

RACIÓ

 MITJA   RACIÓ

Tots els plats s'elaboren cada dia a la 

nostra cuina amb productes frescos

i de temporada, provinents de 

proveïdors locals.



POSTRES

PEIXOS DE COSTA

Turbot a la bilbaína tradicional, amb verdures al forn        23,00

Bacallà al forn amb trinxat de moniato i panxeta         19,50 

Suquet de rap i carrabiner           22,50 

Tataki de tonyina vermella amb all i oli i albergínia rostida        21,80 

 

Cheese cake al forn recepta revisada           6,10  

Crema catalana de maracujà i gerds          6,10 

Obsessió per la xocolata                      6,60 

Tiramisú de cacau i gelatina d'amaretto         6,10 

Fruita tallada amb emulsió de cítrics                   5,80  

Gelats i sorbets al teu gust                     5,80  

Panxineta de caramel salat i butterscotch              6,10

Aquí trobaràs
la Informació 
sobre 
al·lèrgens.

PER ALS MÉS PETITS

Super burger amb formatge o sense i amb patates fregides        8,50  

Fish & xips               9,50

Fingers de pollastre casolans                      10,40

Macarrons bolognesa             8,20

Quesadilla de pernil i formatge amb amanida           7,70 

ARROSSOS&Co

Arròs "A banda" de sípia i escamarlà           21,60 

Arròs parellada de calamar, conill i botifarra           21,00 

Fideua de mar i muntanya amb botifarra i carxofes           18,50 

Arròs d'anguila fumada i pop            23,40 

Arròs melós de bolets i carxofes           19,50 

 CARNS AL PUNT

Filet de vedella amb mantega especiada i patata al caliu        22,40

Tallata d'entrecotte de vedella a la brasa amb chimichurri i patata rostida      19,40

Doble “Quart de lliura” amb formatge, bacó i ceba confitada         15,40

Fricandó de cérvol amb bolets           18,50

Mar i muntanya de peus de porc, carxofa i carrabiner       22,80

Min. 2 pax. Preu per persona.

 


